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ENTRANTES FRIOS

Ensalada de Pollo Crujiente con Mostaza Dulce

Lechuga, bacon, pollo, tomate cherry, queso cheddar y gouda, mostaza dulce y torta de trigo

Ensalada Especial

lechuga variada, tomate, atin, cebolla, queso fresco, zanahoria, maiz, huevo
duro, esparragos y aceitunas

Ensalada de queso de cabra

racula, lechuga, nueces, bacon y vinagreta de miel

Tomate de El Perell6 (temporada)

con ajos, olivas rellenas y aceite de oliva virgen

Tomate de El Perell6

con anchos, atiin y aceite de oliva virgen

Ensaladilla Rusa

Casera

Boquerones

con vinagre y olivas

Cesta de pan

Cesta de pan tostado

con tomate-alioli




ENTRANTES CALIENTES

Cigalitas

con ajos tiernos y jamon

Sepia

a la plancha con picadillo y mayonesa

Rejos de Calamar a la andaluza

con salsa ajo miel

Pulpo a la Brasa

con pure de patatas

Foie al moscatel

con biscotes de pan

Calamares rebozados

Patatas Bravas

Chipirones rebozados

Bacalao rebozado

con cebolla caramelizada

Cl6chinas

al vapor

Tellinas

a la plancha

Calamarcitos

a la plancha




Pescaditos rebozados

Revuelto de morcilla y gambas

Huevas de Sepia

a la plancha

Verduras

a la plancha

Queso frito con mermelada

camembert y de cabra

Gambon al ajillo

Albéndigas de bacalao

Choricitos del infierno

Patatas fritas con miel, mostaza y sal del Himalaya

Montaditos (unidad)

lomo, queso y tomate / esgarraet / anchoa y queso / queso de cabra

con mermelada

Montaditos (unidad)

foie con mermelada




PARA LOS MAS PEQUENOS

Nuggets con Patatas

Tortilla Francesa con Longaniza (al plato)

Merluza Rebozada con Patatas




CARNES ESPECIAL BRASA

Acompanadas guarnicion (solo cenas)

Entrecot Vaca Aiojo

Chuletén Vaca Vieja Madurado

30/40 dias 1Kg

Chuleta Tomahawk Novillo

1,100/1,300 Kg

Entrecot Vaca Vieja

Chuletas de cordero

PREGUNTAR SUGERENCIAS FUERA DE CARTA

CARNES a la Plancha

Acompanadas guarnicion

Entrecot Vaca Aiiojo

350 gr

Entrecot Vaca Vieja

350 gr

Chuletas de cordero




PESCADOS

Acompanados de patatas y verduras

Sepia

Lenguado

Emperador

Rodaballo

Lubina

MARISCOS

Mariscada

4 gambas, 4 cigalas, 4 gambones, 1 rojo

Parrillada

Sepia, emperador, cloéchinas, 3 gambas, 2 cigalas, calamares a la
romana y chipirones rebozados

Fritura de pescado

Pescaditos fritos, emperador rebozado, calamares romana, chipirones
rebozados, merluza

Gamba a la plancha (unidad)




PAELLAS POR ENCARGO

Minimo para 2 personas — También para llevar

Fideua

Paella de pollo y conejo

Paella de pollo, conejo, pato y caracoles

Paella mixta

Paella de bogavante

Arroz a banda

Paella de marisco

Paella de pollo

Arroz del Senyoret

Paella de verdura

Arroz negro

Arroz meloso de marisco

Arroz meloso de bogavante

Caldereta de rape, gambas y patatas

Caldereta de rape, gambas, patatas y langosta

All i pebre de anguila y patata

Paella de pollo y costilla

Paella de pato confitado, boletus, foie y ajetes

Fideua de pato confitado y foie




BOCADILLOS

Campero

lomo, pimiento verde y queso brie

Almussafes

sobrasada, queso, beicon y cebolla

Lomo con queso y tomate

Chivito

lomo, queso, beicon, lechuga y mayonesa

Brascada

ternera, cebolla y jamon

Chipirones rebozados

Sepia

con picadillo y mayonesa

Calamares

romana Ccomn mayonesa

Francesa con longaniza

Ternera al roquefort

con patatas

Pechuga, queso brie, cebolla caramelizada y beicon

Calamarecitos plancha




POSTRES DE LA CASA

Todos nuestros postres son caseros

Flan de huevo

Flan de queso

Flan de café

Flan de calabaza

Tarta de queso con arandanos

Natillas con galleta y canela

Crema catalana

Pan de Calatrava

Brownie de Chocolate + helado

Fruta del tiempo

Gofre de chocolates

Manneken pis

HELADOS

* Consultar



BEBIDAS

Agua 1/2L

Agua 1L

Agua con gas

Gaseosa 1/2L

Refrescos

Zumo embotellado

Bitter

Cana barril

Alhambra Reserva 1925

Doble cerveza

Jarra cerveza 1L

Cerveza sin alcohol

Tercio de cerveza

Copa de vino

Sangria




CARTA DE VINOS

Restaurante Casa Rafa

El Perell6

CARTA DE VINOS




CASA RAFA
VINOS BLANCOS
D.O. VALENCIA

BLES DE ARANLEON €€
Sauvignon Blanc y Macabeo
Acidez muy equilibrada, boca golosa y fdcil de disfrutar.

FLOR DE ALETANDRLA
100% Moscatel de Alejandria seco
Vino seco, goloso, amplio, intenso y persistente.
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CLOS DE LOM
Malvasia Aromadtica
Frutos maduros en boca, fresco, acidez equilibrada y un final largo.

D.O. ALICANTE
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MARINA ALTA 3/4

MARINA ALTA 3/8

100% Moscatel de Alejandria

Color muy pdlido, cristalino y brillante.



CASA RAFA

VINOS BLANCOS
D.0. RIAS BAIXAS
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MARIETA
Albarifio
Intensidad media, notas de fruta de pulpa blanca tipo manzana,
peladillo, membrillo y melén.

ALBARINO MARTIN cODAX

Albarifio, 100%

Intensidad aromdtica alta, con notas de fruta, pera, manzana y
melocotdn blanco, recuerdos de crianza sobre lias muy limpias.

D.O. RUEDA
(o’ gs
T
dx i sS4

VAYA PASADA

100% Verdejo

Buen potencial aromdtico, con notas varietales del Verdejo.
Aromas de frutas tropicales, heno y anisados

FINCA MONTEPEDROSO
100% Verdejo
Entrada en boca aterciopelada y sedosa con desarrollo hacia un
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gran volumen y estructura.



CASA RAFA
VINOS BLANCOS
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CASTILLO DE MIRAFLORES

100% Verdejo Semidulce
Vino de color brillante, aroma intenso y sabor dulce y goloso.

D.O. MONTERRET

MARA MARTIN

100% Godello
Intenso, con paladar untuoso y denso. Final persistente y afrutado.

VINOS ROSADOS
D. O. PORTUGAL

LANCERS ROSADO
Selecto coupage de diferentes uvas portuguesas

Aroma a bayas rojas y tropical.

LAGUNA DE DUERO - Valladolid
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PENASCAL

Tinta del Pais y Garnacha
Color rosa frambuesa, limpio y brillante



CASA RAFA

VINOS ROSADOS
D. O. UTIEL REQUENA
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ROSE MARINE de Chozas Carrascal

Garnacha
Equilibrado y elegante, con toques minerales y acidez refrescante.

VINOS TINTOS

D.0.RIOJA
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VINA BUTANDA CRIANZA
100% Tempranillo

Gran volumen y estructura. Final largo, gustoso y de un
extraordinario aroma en retronasal

BERONIA EDICION LIMITADA 3/4
88% Tempranillo, 10% Garnacha'y 2% Mazuelo
12 meses en barrica de roble americano y 6 en botella
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RAMON BILBAO CRIANZA

100% Tempranillo
12 meses en barricas de roble americano y francés



CASA RAFA
VINOS TINTOS

200 Monges Reserva "Premium" €€
85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Garnacha
20 meses en barricas nuevas de roble americano y francés

y 18 meses en botella.

D.O. VALENCIA

BLES ROBLE de Aranledn €€
80% Bobal y 20% Tempranillo
4 meses de crianza en barricas de roble francés y americano.

D.O. UTIEL REQUENA

CHOZAS CARRASCAL LAS 2 CES ROBLE €€
Tempranillo y Syrah

Fresco, suave e intenso. Destaca por la sedosidad que le aporta

la Syrah y la estructura del Tempranillo



CASA RAFA
VINOS TINTOS

D.O. RIBERA DE DUERO

PROTOS ROBLE €€
100% Tempranillo
Crianza de 6 meses en barrica y ofros 6 en botella.

MELIOR ROBLE €€
Tempranillo
6 meses en barrica de roble americano y francés.

DEHESA DE LOS CANONIGOS CZA. €€
88% Tempranillo 12% Cabernet Sauvignon

15 meses roble americano, fostado medio y grano fino.



CASA RAFA

CAVA

UTIEL - REQUENA

CAVA MARQUES DE REQUENA BRUT €€
100% Macabeo.
18 meses en reposo en la quietud de las cavas, tras

una segunda fermentacion en botella.

CHOZAS CARRASCAL BRUT NAT. RVA. €€
Chardonnay y Macabeo
El degiielle se hace, después de minimo 18 meses de rima en

cava subterrdnea, sin adicion de aztcar.

DOMINIO DE LA VEGA €€
Chardonnay y Macabeo

Crianza sobre lias de 24 meses.

Burbuja fina e integrada en un cava de tono amarillo pdlido.
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